BergHOFF®

NACZYNIA DO GOTOWANIA VIRGO

Naczynia Virgo to doskonate rozwiazanie dla tych, ktorzy przywiazuja szczegélna wage do zdrowego gotowania.
Umozliwiaja one przypiekanie, smazenie i przyrumienianie bez uzycia ttuszczu lub oleju oraz pozwalaja na
zachowanie witamin, mineratéw oraz waloréw smakowych potraw dzigki gotowaniu z niewielka iloscia lub bez
uzycia wody. Przygotowanie dietetycznych positkéw nie bedzie wigc juz problemem! Ponadto powtoka Ferno
Ceramic, ktora zapobiega przywieraniu produktow, gwarantuje jako$¢, wytrzymato$¢ oraz znakomita wydajnosc.

Warto tez doda¢, ze naczynia Virgo wyr6zniajg si¢ charakterystycznym, kolorowym designem, dzigki ktoremu na
Panstwa stole zawsze go$ci¢ bedzie stonice — i to niezaleznie od tego, czy podadza w nich Panstwo lekkie i $wieze
potrawy lata, czy tez pozywne i ciepte dania zimowe. Nie pozostaje wigc nic innego, niz rozkoszowac sig
gotowaniem w naczyniach Virgo i oczarowac¢ rodzing i go$ci smakotykami przygotowanymi z mitoscia i troska.

»  Wykonane z odlewu aluminium, ktéry zapewnia oszczedno$¢ energii oraz szybkie i réwnomierne
rozprowadzanie ciepla.

=  Pokryte dwuwarstwowa, zapobiegajaca przywieraniu potraw powloka Ferno Ceramic, ktora jest
najnowszym osiagnigciem firmy BergHOFF, gwarantuje jako$¢, wytrzymato§¢ oraz znakomita
wydajnosé:
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o unikalna, fantazyjna warstwa wierzchnia, ktora pokryta jest plamkami i umozliwia wygodne
wyjmowanie Zywnosci i tatwe czyszczenie.

o twarda warstwa spodnia, ktora zapewnia duza odporno$¢ na zadrapania i przetarcia (nie dotyczy
to jednak zadrapan spowodowanych czgstym uzyciem metalowych narzedzi kuchennych).

W trakcie gotowania dlugie, czarne raczki wykonane z bakelitu nie nagrzewaja sig, co
zwigksza bezpieczenstwo uzycia. Naczyn Virgo nie nalezy jednak stosowa¢ w piekarnikach, moze to
bowiem doprowadzi¢ do uszkodzenia uchwytow.

Atrakcyjny i rzucajacy si¢ w oczy design.

Bardzo tatwe w czyszczeniu (do wigkszoSci zabrudzen wystarczy papierowy regcznik
kuchenny lub wilgotna $ciereczka).

Dhugich zdejmowanych raczek nie nalezy umieszcza¢ w zmywarce. Aby wydtuzy¢ okres
uzytkowania, nie jest rowniez zalecane mycie w zmywarce samych naczyn.

Dostosowane do palnikow gazowych i elektrycznych oraz ptyt witroceramicznych,
halogenowych i indukcyjnych.

Praktyczny dzidbek na kazdym naczyniu sprawia, ze wylewanie ptyndéw nie grozi juz
rozlaniem. W pokrywie naczyn znajduja si¢ otwory, wylewanie wody jest wigc tatwe i bezpieczne,
poniewaz nie wymaga zdejmowania pokrywy.

Na kazdej szklanej pokrywie znajduje si¢ dodatkowy, ergonomiczny uchwyt.

Szklana pokrywe¢ mozna w kazdej chwili umie$ci¢ w pionowej pozycji na korpusie
naczynia. Dzigki temu w trakcie gotowania i podawania jedna reka jest zawsze wolna.

Naczynia Virgo umozliwiaja zdrowe gotowanie (z niewielka iloscia lub bez uzycia wody)
oraz smazenie (bez masla i oleju), a takze zachowanie witamin, mineratow i walorow smakowych.
Doskonale nadaja si¢ do przygotowywania potraw dietetycznych i bez soli.

Zapakowane w estetyczne, kolorowe pudelko prezentowe.

Wskazowki dotyczace uzytkowania:

po wypakowaniu z naczynia nalezy usuna¢ wszelkie naklejki, a nastgpnie umy¢ je migkka gabka w cieptej
wodzie z dodatkiem detergentu. Potem doktadnie optukaé i wytrze¢ do sucha migkka Sciereczka.

Przed pierwszym rozgrzaniem naczyn na wewngtrznej stronie garnka lub patelni nalezy rozprowadzi¢
papierowym recznikiem lub migkka Sciereczka niewielka ilo§¢ oleju roslinnego. Zabieg ten przyczyni sig
do utwardzenia powierzchni naczynia i dodatnio wptynie na wiasciwosci, dzigki ktorym catkowicie
naturalna powtoka ceramiczna nie powoduje przywierania produktow. Jest on rowniez wskazany przed
przechowywaniem naczyn przez dtuzszy czas

do gotowania nalezy uzywac czystych naczyn

jezeli z uwagi na smak lub jego tekstur¢ uzywaja Panstwo oleju, przed umieszczeniem w naczyniu
sktadnikow olej nalezy podgrzewac przez minutg lub dwie przy niskim lub $rednim ustawieniu zrodta
ciepta. Aby znalez¢ najlepsze ustawienie warto troche poeksperymentowac

nie wolno dopusci¢ do catkowitego wyparowania plyndw z naczynia. Naczynie nie powinno by¢
podgrzewane przez zbyt dlugi czas

najwyzsze temperatury nalezy stosowa¢ wylacznie wtedy, gdy garnek jest wypeliony ptynem i uzywany
do gotowania w temperaturze wrzenia (np. makaronu) lub do smazenia w glebokim thuszczu

chociaz powloka FernoCeramic jest szesciokrotnie bardziej wytrzymata niz tradycyjne powtoki, uzycie
metalowych narzedzi moze doprowadzi¢ do zadrapania powierzchni. Zarysowania nie s3 objete
gwarancja. Aby zabezpieczy¢ naczynia przed uszkodzeniami i wydtuzy¢ okres ich uzytkowania, zalecamy
stosowanie narzedzi bambusowych, silikonowych, nylonowych lub drewnianych.

Nie wolno kroi¢ pokarmow znajdujacych si¢ w naczyniu ani nakluwac jego powierzchni, moze to bowiem
spowodowac jej uszkodzenie
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Czyszczenie i pielegnacja

przed przystagpieniem do czyszczenia naczynie powinno ostygnac, poniewaz zimna woda doprowadzi do
powstania odksztalcen

naczynia z powtoka sa wprawdzie dostosowane do zmywarek, ale nie zalecamy czyszczenia ich w ten
sposob. Wysoka temperatura panujaca w urzadzeniu negatywnie wptywa na wiasciwosci powtoki

po kazdym uzyciu naczynia wyczy$ci¢ recznie, uzywajac detergentu przeznaczonego wytacznie do mycia
recznego. Nie wolno stosowac silnych §rodkow opartych na kwasach cytrynowych lub z zawarto$cia
chlorowych wybielaczy. Do mycia uzywacé cieptej wody z detergentem oraz gabki lub szmatki. Nie wolno
czysci¢ za pomoca narzgdzi z welny stalowej, nylonu, akcesoriow do czyszczenia piekarnikow oraz
wszelkiego rodzaju substancji $ciernych, $rodkéw na bazie cytrusOw lub z zawarto$cia wybielaczy
chlorowych. Nastgpnie optukac ciepta woda i natychmiast wytrze¢ sucha Sciereczka

naczynia do gotowania nalezy zawsze gruntownie wyczysci¢, gdyz przy nastgpnym uzyciu pozostatosci
jedzenia pozostana na powierzchni, powodujac przywieranie jedzenia

aby tatwo usuna¢ resztki pokarmu, ktore przylepily si¢ do powierzchni, naczynie nalezy napetni¢ woda
(tak, aby zakry¢ dno), a nastgpnie pozostawi¢ do odmigknigcia na kuchence przy bardzo niskim
ustawieniu temperatury. Nie wolno stosowac¢ narzedzi metalowych

jezeli naczynia przechowywane sa jedno na drugim, pomigdzy kolejne elementy nalezy umiesci¢ np.
recznik kuchenny, tak aby naczynie na gorze nie spowodowalo zadrapan i obi¢ powierzchni naczynia na
dole. Uszkodzenia mechaniczne (w tym obicia) powstate na skutek nieumiejgtnej obstugi lub sktadowania
nie podlegaja gwarancji.
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